
 

 7 月 1 日～7 月 15 日のメイン料理  

Ａ．おくらと海老のさっぱり塩炒め  

旬のおくらと大ぶりのエビをさっぱり塩味で炒めました。  

おくらの食感と彩りがアクセントのヘルシーな一品です。  

Ｂ．上州麦豚と茄子のピリ辛味噌炒め  

上州麦豚と旬の茄子をピリッと辛い味噌炒めに。  

ジューシーな茄子とピリ辛味噌が相性抜群な一品です。  

Ｃ．牛肉のオイスターソース炒め  

柔らかな牛肉をオイスターソース炒めにしました。  

コクのある味付けに柔らかな牛肉が引き立ちます。  

7 月 17 日～7 月 31 日のメイン料理  

Ａ．鶏肉とオクラのさっぱり塩炒め  

オクラと鶏肉、季節の野菜をさっぱり塩味で炒めました。  

オクラの優しい甘さがほんのり広がる、彩り豊かな一品です。  

Ｂ．四季彩風ゴーヤチャンプル  

旬のゴーヤとたっぷり野菜の塩味玉子炒めです。  

ビタミン C など栄養満点な夏野菜の王様、ゴーヤで夏バテ防止。  

Ｃ．白身魚の油淋（ユーリン）ソースがけ  

からっと揚った白身魚に特製の油淋鶏ソースをかけました。  

たっぷりネギと酸味のきいたソースでさっぱり食べられます。  

セットドリンク  

ブレンドコーヒー、アメリカンコーヒー、アイスコーヒー、 

紅茶（ホット／アイス）、凍頂烏龍茶、ジャスミン茶、プーアール茶、 

アイスウーロン茶、  コーラ、  ジンジャーエール、  

レモンスカッシュ、トマトジュース、オレンジジュース、グレープフルーツジュース  

 

セットドリンク  

ブレンドコーヒー、アメリカンコーヒー、アイスコーヒー、 

紅茶（ホット／アイス）、凍頂烏龍茶、ジャスミン茶、プーアール茶、 

アイスウーロン茶、  コーラ、  ジンジャーエール、  

レモンスカッシュ、トマトジュース、オレンジジュース、グレープフルーツジュース  

 



中華レストラン四季彩  

期間限定メニュー 

7 月 1 日～7 月 15 日 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

中華レストラン四季彩  

期間限定メニュー 

7 月 17 日～7 月 31 日 

 

Ａ．おくらと海老のさっぱり塩炒め      ¥1,550(税込￥1,705）  

旬のおくらと大ぶりのエビををさっぱり塩味で炒めました。  

おくらの食感と彩りがアクセントのヘルシーな一品です。  

Ｂ．上州麦豚と茄子のピリ辛味噌炒め        ¥1,350(税込￥1,485）  

上州麦豚と旬の茄子をピリッと辛い味噌炒めに。  

ジューシーな茄子とピリ辛味噌が相性抜群な一品です。  

Ｃ．牛肉のオイスターソース炒め       ¥1,450(税込￥1,595）  

柔らかな牛肉をオイスターソース炒めにしました。  

コクのある味付けに柔らかな牛肉が引き立ちます。  

 

Ａ．鶏肉とオクラのさっぱり塩炒め       ¥1,350(税込￥1,485） 

オクラと鶏肉、季節の野菜をさっぱり塩味で炒めました。  

オクラの優しい甘さがほんのり広がる、彩り豊かな一品です。  

Ｂ．四季彩風ゴーヤチャンプル            ¥1.100(税込￥1,210） 

旬のゴーヤとたっぷり野菜の塩味玉子炒めです。  

ビタミン C など栄養満点な夏野菜の王様、ゴーヤで夏バテ防止。  

Ｃ．白身魚の油淋（ユーリン）ソースがけ     ¥1,100(税込￥1,210） 

からっと揚った白身魚に特製の油淋鶏ソースをかけました。  

たっぷりネギと酸味のきいたソースでさっぱり食べられます。  

 


